





Anfipasti-Teller
-990 €

Mozzarella mit Tomaten und Balsamico *
-790 €

Oliven, Peperoni und Fetakéise auf einem Teller *
-790€

Arfischocken mit Granatapfelsirup und Safzimt *
-990¢€

Gratinierter Ziegenkase, verfeinert mit Obst und Honig-Eiswein *
-190¢€



e Yorgpeigen
pare orgpeigen



Teigrolichen mit Fetakase, Stizme und Salat *
-790 €

Geflilte Weinbltter mit Hackfleisch und Knoblauchjoghurt *°
-890 €

Panierter Fetakase mit Stzme und Salat *
-790 €

Gemischter Vorspeisen Teller warm-kat *%%
-1490 €

Garnelen in Knoblauch, Peperoni und Cherrytomaten °
- 1290 €

Gebratenes Gemuse mit Sizme und Parmesan Kase *
-990€

Babycalamaris mit Knoblauch und Dip *#
-1390 €






Gemisohter Salat mit gebratenen Gamelen und GemUse *°
-16.90 €

Gemischter Salat mit Lachsfilet #
-1990 €

Gemischter Salat mit Héhnchenbrustfiet ,Champignons und Zwiebeln *
- 1890 €

Gemischter Salat mit Ziegenkase mit Honig *
-16.90 €






Gegrilies Roastbeef mit mediterranem Gemdise,
Kartoffelchips und PfefferrahmsofBe
- 2490 €

Gegrilter LommspieB mit GrilgemUse und Reis
-2290 €

Gemischte Grilteller mit Grilgem(ise und Kartoffelchips
-2490 €

Hahnchenspie mit GrilgemUse und Reis
-1990 €

Gegriltes Roastbeef mit gerdsteten Zwiebeln und Kartoffelchips
-2490 €

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffelchips %
-2290 €






Hahnchenschnitzel mit Kartoffelchips ™
-16.90 €

Lammkarree mit Gemuse und Bratkartoffeln
-2390 €

Gegrilies Lammfilet mit GemUse
und Rotwein-Dattelsauce, dazu Bratkarfoffen
-2790 €

Lammrticken auf Feigen-GemUse-Bett
mit Feta-Kdsesauce, dazu Bratkarioffeln *
-2790 €
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Gemischter Fischteller mit Gemuse 23
-2390 €

Gegriltes Lachsfilet mit Spinat £
-2190€

Gegrilie Riesengambas mit Salof 2°
-2390 €

Wolfsbarchfiet mit Spinat
-19.90 €

Zu allen Fischgerichten servieren wir Kartoffeln ais Belage




Nerefeln and Vegrefarigehes
Noteere and Vegifurigehes
Noaefefrw and Vegefarigehes



Nudeln mit Spinat und Fefakdse
-1890 €

Nudeln mit gegriftem Lachsfilet und GemUise ©2
-1890 €

Nudeln mit gebratenen Gamelen, Gem(ise
dazu Rucola und Parmesan 9°
-1790 €

—_—

Geflilie Aubergine mit Gemuse, Fefakase dazu Reis *
-16.90 €

mediterrane Gemusepfanne mit Fetakdse dazu Reis *
-16.30 €

Gebrantener Ziegenkdse mit Obst *
- 1890 €







Hausgemachtes Tiramisu mit Vanileeis und Sahne **
-b690 €

Gemischtes Eis mit Saisonfrichten und Sahne *
-b90 €

Plrierte Feigen mit Walntssen, dazu Vanilleeis und Sahne *+#
-690 €

Joghurt mit Honig, dazu Trauben und WalnUsse, verfeinert mit Sofe *
- 5190 €

Dessert der Woche
-490 €






ffene U Jeine

Offene Hausweine 590€(0.2])

Chardordonnay, 6.90€(0.2))

g?eﬂot Rose 690 € (021
o9 6,90 € (02)

Primitivo

Graubugunder 6,90 € (0.2 )

Lugqnq 790 € (0,2 |)

Weinschorle 6,90 € (0,26 )

£ [ngehengeeine

Weiss Kiwein

Chardonay 125% 2390 € (0,75 ) Az/aboghe'Riq'a 26,90 € (0,75
Grauer Bugunder 24,90 € (0,76 ) 14 us Spanien

Ca die Frafi 3390€ (075 %’}rgm . 2180 €(0,75)
13% aus ltalien/Lombaral ) '

Sawignon Banc 29,90 € (0,75 ) Meriof 2390 € (0,75

13% ous Neuseelond

Kese

Ca die Frati 3390 €(0,751)

12,5% ous Italien/Rose







Apesiff

Hugo 7.90€
Granatapfelprosecco 7.90€
Aperol Spritz 7.90€
Lilet Wildberry 790 €

Roki auf B 5.90€ (octfaily

Hausgemachte Limonade  5,90€ -
Caipirinha 790 €

WW

hist CW

Jonny Waker 7,90 € (4 c) 6,90 € (3
Jim Beam 5,90 € (4 c) Colvodos 6,90 € (3 I)
[iire
Aperol 390 € (4ca
Baileys 390 €(4a)
Averna 390 € (40

Romazzoti 3,90 € (4 c))
Mokka Likor 3,90 € (4 ¢}




Brier and Gelifrings
Bier-andf Gffrints
Bicr- and Gelefving



Giferings

Ayran

Coca Cola (Flasche)
Coca Cola Zero

Fanta
Sprite

San Peligrino (Fasche)
San Péligrino (Flasche)

220€(02])

-290€(02)
-290€(02)

-290€(02)
-290€(02)

Aqua Panna (sfiles Wossery) -
Aqua Panna (stiles Wassey) -

Bitter Lemon (Flasche)
Ginger Ale (Flasche)
Tonic Water (Flasche)

Softe
Saftschorle

Moalzbier (Fasche)

-280€(025)
-890£€(075))

2B80€(025))
690€(0,75)

-300€(02)
-300€(02)
-300€(02))

-290€(025))
-290€(025)

-360€(0:33))

Bitburger
Bitourger

Bier

Bitourger arive

Bitburger Radler akohoffrei

Bolten Alt
Bolten Alt
Benediktiner

Benedktiner akohofrei

-270€(026)
-490 €041
-290€(026)
-290€(026)
-270€(025)
-490 €041
-630€(06)
-630€(06)






) forme: (efrantee

Tasse Kaffee

Tasse Espresso
Doppelter Espresso
Cappucino

Tarkischer Mokka

Kakao

Latte Macciato

Tee (verschiedene Sorfen)
Frischer Pfefferminztee
mit Orangenscheiben
Frischer Ingwer Tee, Minze
Heifle Schokolade
(hausgemacht)

-280 €
-280€
- 2,90 €
-290 €
-290 €
- 2,90 €
-320 €
-360 €
- 3,60 €
-360 €
-360 €






Unsere Speisen konnen die nach dq EU-Verqdnung Nr. 1169/2011
kennzeichnungspfiichtigen Allqgene enthatien. Die jewelige Kennzeichnung ep‘olgt durch Numme[n
hinter den Ge[ich’ren, welche Sie in der untenstehenden Legende finden.

T{o’rz sqgfdlﬁgq Verarbeitung kann eine Kreuzkontamination mit anderen Allergenen nicht volistondig
qusgeschlossen We(den.

Bei F[agen wenden Sie sich bitte an unsey quonol - WW beraten Sie geme.

1=H

2 = Fisch

3 = Krebstiere

4 = Mich

6 = Selerie

B = Sesam

7 = Schwefeldioxid/Sulphite
8 = Erdnlsse

9 = Glutenhaltiges Getreide
10 = Lupinen

11 = Schalenfrtichte (z. B. Hasentsse, Mandeln)
12 = Senf

13 = Soja

14 = Weichtiere




mediterrane kuiche.
mit herz und seecle.

CW;@UMN



